
 
 
 
 

Menu  
MIT DELIKATESSEN VOM BERKSHIRE SCHWEIN (HOFGUT SILVA) 

 
(AUS DEM GANZEN TIER WERDEN ALLE DELIKATESSEN AUSSCHLIESSLICH VON  

UNS PERSÖNLICH IN UNSEREM HAUSE PRODUZIERT) 
 218 € 

 
Delice von der Wachtel mit gebratener Entenleber auf einer  
pikanten Sülze vom Eisbein, geröstete Baguettescheibe mit  

Griebenschmalz, Topinki und schwarze Perigord Trüffeln 
 

Raviolo von unserer Leberwurst mit einem leichten Schaum von Sauerkraut 
 

Steiners Trüffelwurst mit Pistazie auf einer Bouillon von  
schwarzen Perigord Trüffeln, kleine Kohlrabi Taschen mit Wirsing 

 
Knuspriges Stück vom Schweinebauch und gegrillte Languste  

auf einer Essenz von Krustentieren und Quitte, Blumenkohlcreme, Verbene  
  

Unsere Blutwurst mit karamellisierten Scheiben vom  
Chantecler Apfel, feines Erbsen Püree, Minze 

  
Tranche vom Rücken, kleines paniertes Schnitzel aus der Keule und  

in Burgunder geschmorte Bäckle mit einer Gewürzjus, Artischocken „poivrade“ 
  

Ananas, erfrischend und überraschend kombiniert 
 

Friandises 
°°° 



 

 MENU DOUCE 
298 € 

 
Chaud - Froid von der Gänseleber mit Artischocken „poivrade“,  

grünem Pfeffer und Zitrone, hausgebackene Brioche 
 

Yellow fin Thunfisch, Hamachi und Wildlachs „japanische Art” auf einer Jus  
von Yuzu und Limettenperlen, Palmherzen, schwarzer Rettich, Avocado und Ingwer 

 
Confierte Tiefseegarnele „Carabinero” auf einer Essenz  

von Krustentieren und Quitte, Blumenkohlcreme, Verbene  
 

Petites Gourmandises Printanières 
 

Seezunge und Jakobsmuschel aromatisiert mit Indischem schwarzen Pfeffer 
 auf einem Fond von Staudensellerie und grünem Apfel 

 
Tranche vom St. Pierre auf einer Marinade von Bucheckern, 
 Spinatblätter, beurre noisette, schwarze Perigord Trüffeln 

 
Ananas, erfrischend und überraschend kombiniert 

 
Friandises 

°°° 
 

Menu Douce ohne Gänseleber und Tiefseegarnele | 218 
Menu Douce mit Gänseleber oder Tiefseegarnele | 275 



 

Mit großer Freude verbinden wir unser Menu mit Ihrer Auswahl 
 

 
 

Tatar vom Rinderfilet mit Imperial Kaviar (10 gr.) und Langustine Royale 
auf einer erfrischenden Essenz von Krustentieren, Pomme Soufflée | 78 

° 
Champagnerkutteln und Herzbries vom Kalb mit gegrillter Languste | 56 

° 
Käse vom Wagen Affineur „Bouton d´Or“ | 38 

 
°°° 

 
 
 
 
 

Genießen Sie Ihren Abend, 
an einem besonderen Ort mit ganz besonderen Menschen. 

 


